FORDN

ROMIGE VIER KAZENSAUS - _y|inatve

Onze recepten
Snel en eenvoudig !

KAASHAPJES “DUO DI QUATRO”

Ingrediénten Bereiding

Maak 1 liter saus met
1 L Volle Melk

60 g Haco Klassieke Bechamelsaus ! koud aanmaken

70 g Haco QUATTRO FORMAGGI
Laat de saus lauwwarm worden (regelmatig
roeren!)
Al roerend met een garde voeg in de saus

100 g Gorgonzola of 50 g Roquefort in kleine stuken gesneden.

Voeg nog
50 ¢ verse Paprika’s (4 kleuren) in fijne brunoise gesneden toe.
Laat de saus volledig afkoelen.
RENDEMENT » Dresseren met een spuitzak in

180 St. Kleine Hapjes

Deze krachtig vier kazensaus zal verzacht worden door de fruitige en zoete verse paprika’s.
Deze saus kan met bloemkool, broccoli of witloof roulade opgediend zijn ... best zonder de
paprika’s!
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